VAR OPMZARKSOM PA

Komfuret er af typen induktion og kraever derfor
specielle gryder og pander.

Se vedlagte brugsvejledning.
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mk' VIGTIGE OPLYSNINGER OM SIKKERHED

Denne brugervejledning indeholder vigtige oplysninger
vedrerende sikkerhed, brug og vedligeholdelse af den nye
kogesektion. Laes oplysningerne i denne vejledning
grundigt, og opbevar den pd et sted, hvor den nemt kan
konsulteres, hvis det bliver nadvendigt.

Rad og forholdsregler

I. ADVARSEL: Denne kogesektion overholder al
geeldende lovgivning vedrorende sikkerhed og
elektromagnetisk kompatibilitet.

Til trods herfor skal brugere af PACEMAKER holde sig
langt fra dette produkt. Det er ikke muligt at garantere
at alle enheder (pacemakere), der findes pd markedet,
er i overensstemmelse med de normer, som denne
kogesektion er afprevet i henhold til, og det kan derfor
ikke garanteres, at der ikke opstar skadelige
interferenser.

2. Bortskaffelse af emballagen: De forskellige
emballagedele mi ikke kasseres med
husholdningsaffaldet, men skal afleveres pé en
genbrugsstation i henhold til lokale
miljsbestemmelser.

3. Denne kogesektion er udelukkende beregnet til
husholdningsbrug. Ingen anden brug er tilladt.
Producenten fralzgger sig ethvert ansvar for fejlagtig
brug.

4. Apparatet er ikke beregnet til at blive brugt af
personer (herunder bern) med fysiske, sensoriske
eller mentale handicap eller med manglende erfaring
og viden, medmindre disse personer er under opsyn
eller er oplaert i brugen af apparatet af en person, der
er ansvarlig for deres sikkerhed.

5. Kogezonerne opndr meget hoje temperaturer under
brugen: Det Glrgdes at veere forsigtig og holde barn
vaek fra apparatet for at undgd forbraendinger.

6. Keontrolpanelet viser “H" for at angive at der
l ' er "restvarme” i den pigeldende kogezone:

1“f Temperaturen i kogezonen overstiger 60 °C,

l l og det anbefales, at der ikke reres ved den, og
at der ikke anbringes genstande p4 den, fer
bogstavet “H” slukker.

7. Huvis kogesektionens overflade bliver beskadiget
(revner eller brud p3 glasset), m3 apparatet ikke
anvendes, og servicecentret skal kontaketes.

8. Eventuelle reparationer eller indgreb ma udelukkende
udferes af sagkyndigt personale.

9. Denne kogesektion er udstyret med en termosikring
for at forebygge skader pd de indre kredsleb, der kan
forérsages af varme fra andre varmekilder
(for eksempel fra en ovn, der befinder sig under
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kogesektionen). Hvis temperaturen i de elektroniske
kredsleb overstiger sikkerhedsniveauet,

vil termosikringen traede i funktion og automatisk
slukke for kogesektionen. Displayet viser en
fejimeddelelse (jf. afsnit “Fejlfindingsoversigt”). Nar
temperaturen igen er inden for sikkerhedsgraenserne,
kan kogesektionen igen bruges normalt.

. Sorg for, at kogezonen og bunden af gryden er terre
inden brug.

I1. Anbring ikke metalgenstande s3 som
kekkenredskaber (knive, gafler, skeer ol.), grydeldg
eller andet p3 kogezonen, de kan blive varme,

. Det anbefales at overvige tilberedning af retter med
kogende olie eller fedtstof, da der kan gd ild i dem.
Hvis der gdr ild i olien, mi der aldrig anvendes vand:
Sluk for kogesektionen og daek med det samme
gryden med et grydeldg. Lad gryden kele af pd
kogezonen. Bortskaf olien i henhold til geeldende
regler.

13. Nar tilberedningen er feerdig, trykkes der pa knappen

.

For brug

e Vigtigt: Hvis gryden ikke har de rigtige mal,
- taender kogezonerne ikke.
. /  Brug kun gryder med symbolet
“INDUCTION SYSTEM" (Figur ved siden af).
Far der teendes for kogesektionen, skal
gryderne anbringes pd de enskede
kogezoner.

Eksisterende kogegrej:
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Grydernes egnethed kan afpraves ved hjzlp af en magnet:

de gryder, der ikke er magnetiske, er ikke egnede.

I. Sorg for, at bunden af gryderne ikke er ru, da de vil
kunne ridse kogesektionens overflade. Kontroller
kogegrejet.

2. Undga at stille tomme gryder pé taendte kogezoner,
specielt hvis de er emaljerede eller af aluminium.
Bunden af gryderne og kogesektionens overflade kan
beskadiges.

3. Seet aldrig varme gryder eller pander p3
betjeningspanelets overflade. Det kan blive
beskadiget.
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7
VEDLIGEHOLDELSE
Rengering og vedligeholdelse )
Til rengeringen anbefales det:
Det anbefales at rengere kogesektionen efter hver brug for I. at bruge en bled kiud, kekkenrulle eller
at undgd at beskadige overfladen og for at undgd, at der specialprodukrer til rengering af glaskeramiske
dannes indyarrede madrester, der er vanskelige at fjerne. overflader. Undg3 brugen af skuresvampe og
Fer rengoringen kontrolleres det, at der er slukket for metalskrabere
kogezonerne, og at kontrollampen for restvarme ("H”) er 2. Fjern madrester, s3 de ikke indterrer, Sukker og
slukket. madvarer med et hejt sukkerindhold kan beskadige
kogesektionen og skal fiernes med det samme med en
* Anvend ikke damprensere! skraber beregnet til glas. Bemzerk! Skraberen til glas
* Kontrollér med mellemrum, at der ikke har har en skarp kant og skal hindteres forsigtigt.
samlet sig stev under apparatet i narheden af 3. Fjerneventuelle indtarrede madrester med skraberen
luftdbningerne. Det kan hindre korrekt eller med et specialprodukt. )
ventilation og afkeling af det elektroniske 4, Salt, sukker og sand kan ridse overfladen: Fjern
modul og mindske effektiviteten af eventuelle rester fra kogesektionen med det samme.
kogesektionen.
Fejlfindingsoversigt
* For Serviceafdelingen kontaktes: * Teor overfladen grundigt af, efter at den er rengjort.
* lzes og folg anvisningerne i afsnit “Anvisninger i * Hvis displayet viser alfanumeriske koder, ndr der teendes
betjening”. for kogesektionen, gls der frem | henhold til tabellen.
* Forbind kogesektionen til elnettet, og kontroller, at der
ikke er stromafbrydelser.
FEJLKODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAGER RETNING AF FEJLEN
Kogesektionen slukker,
og efter 30 sekunder Kontinuerligt tryk pd Vand eller kokkenredskaber pd )
) . . Renger zonerne igen
lyder der et lydsignal betjeningspanlet betjeningspanelet
hvert 4. sekund
. Temperaturen inde i de N )
c8l, C82 Bet]eningsPanelet slukker pga. e liTERisE SFpETEtEReraIEia Vent til kogesektlone.n
for haje temperaturer ho afkoles, for den bruges igen
Stremforsyningen til Foleren registrerer en spaending, Tag stikket ud af
F42 eller F43 kogesektionen har ikke den der er anderledes en stikkontakten, og kontroller
rigtige spaending stremforsyningens eltilslutningen
F12, F21, F25, F36,
F37, F40, F47, F56, Kontakte servicecenteret og oplys koden
F58, F60
Vigtigt! Hvis der ikke kan slukkes for den keramiske kogesektion efter brug, skal stikket straks tages ud af
stikkontakten.
Service
For Serviceafdelingen kontaktes: Oplys altid:
* Prov at lese problemet Fejlfindingsoversigt. * En kort beskrivelse af fejlen
¢ Sluk for apparatet, vent 30 sekunder, og ta=nd for det » Den praecise type og model
igen. Kontroller om fejlen er rettet. * Servicenummeret (nummeret efter ordet “Service” pd
. . typepladen), der er placeret under kogesektionen eller i
Huvis fejlen stadig ikke er afhjulpet, kontaktes den garantihaftet.
namrmeste Service. ¢ Fuld adresse og telefonnummer.
Hvis reparation er nedvendig, skal der rettes henvendelse
til et autoriseret servicevaerksted, som angivet i
garantibetingelserne.
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Overholdes disse anvisninger ikke, kan det g8 ud
over produktets sikkerhed og kvalitet.

Typeskilt
IDENTIFIKATIONS-

KODE

| | |
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MODEL

MARKE

+| RAD TIL BRUGEREN

Energisparerad * Symbolet am p3 produktet eller pi dokumenterne, der
ledsager produktet, angiver, at produktet ikke m&
bortskaffes sammen med husholdningsaffaldet. Det skal i

For at opn4 bedre resultater tilrddes folgende:

* Brug kogegrej med en bunddiameter, der svarer til stedet afleveres pa en genbrugsstation for elektrisk og
kogezonens diameter. elektronisk udstyr. Det skal skrottes i henhold til

* Brug kun kogegrej med flad bund. geldende lokale miljeregler for bortskaffelse af affald.

* Om mulige skal grydernes 18g vaere lagt pa under For yderligere oplysninger om hindtering, genvinding og
tilberedningen. genbrug af dette produkt bedes man kontakte de lokale

myndigheder eller renovationsselskabet.

Kog grentsager, kartofler og lignende. med mindst
muligt vand, s4 tilberedningstiden afkortes.

Ved brug af trykkoger kan tilberedningstiden yderligere :
forkortes, s& der opnis yderligere energibesparelser. Overensstemmelseserklring c €

Anbring kogegrejet pd midten af kogezonen, som er
aftegnet p8 kogesektionens overflade.

¢ Denne kogesektion er beregnet til at komme i kontakt
med fedevarer, og den er i overensstemmelse med EF-
direktiv nr. 1935/2004.

* Apparaterne er udelukkende beregnet til tilberedning af

miljobeskyttelse. fadevarer. Enhver anden anvendelse af apparatet
(f.eks. til rumopvarmning) betragtes som forkert, og kan
veere farlig.

Emballage * Apparatet er udviklet, produceret og solgt i

Emballagematerialet er 100% genbrugeligt og maerket overensstemmelse med:

med genbrugssymbolet £3 . ¢ Sikkerhedskravene i “Lavspaendingsdirektiv”

2006/95/EF (der erstatter 73/23/EQDF og

Produkter. efterfelgende andringer)

Dette produkt er maerket i henhold til EU-direktiv * Beskyttelseskravene i EMC-direktiv 89/336/EQF”

2002/96/EF om Kasseret elektrisk og elektronisk udstyr » Kravene i direktiv 93/68/EQF.

(WEEE). Ved at sikre, at dette produkt bortskaffes
korrekt, vil du hjzlpe med til at forhindre eventuelle,
negative konsekvenser for miljeet og folkesundheden.

A

Her indsaettes et af de klaebemaerker med oplysninger om produktet,
der findes i garantihaftet i to kopier
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